AMAYA

An Indian Restaurant
By Jaz Hotel Group




Rita, mint chutney, mango pickles, Papadam
Rita, Minzchutney, eingelegte Mango, Papadam
PvTa, MATHBIA YaTHKX, NanagyMm U3 MapyHOBAHHOIO MaHro

Rita, chutney mietowy, pikle z mango, Papadam
Geben Sie hier den Titel des Menueintrags ein
Rita, chutney a la menthe, pickles de mangue, Papadam

Safad
Potato Papri Chat

Diced potatoes and fried wafers mixed in light Indian dressing
Kartoffelwurfel und gebratene waffeln gemischt in einem 6lfreien
indischen dressing

HapesaHHbIn kybrkamm kapTodernb 1 xxapeHble Badnn, CMeLLaHHbIe C
MHAMIACKON 3anpaBkoi 6e3 macna

Pokrojone w kostke ziemniaki i smazone wafle zmieszane z lekkim indyjskim
dressingiem

Pommes de terre en dés et gaufrettes frites a la vinaigrette indienne Iégere.

Soup
Shorba-e-Gulzar

A vegetarian delight served with garden-fresh tomatoes and finished with
roasted cumin seeds

Ein vegetarischer Genuss mit gartenfrischen Tomaten mit gerdsteten
Kreuzkiimmel

BeretapvaHcknin genmkaTtec 13 CBEXUX CafoBbIX MOMUOOPOB C XapeHbIMN
cemMeHamu TMUHa

Wegetarianiska rozkosz, swieze pomidory z ogrodu wykonczone
prazonymi nasionami kminku

Délice végétarien servi avec des tomates fraiches et graines de cumin grillées

Murgh Yakhni

Chicken soup, fresh spinach flavored with herbs from the Kashmir area
Suppe aus Huhnchen und frischem Spinat mit Krautern aus dem Hochland
von Kaschmir

Kawumupckui cyn ns Kypubl U CBEXEro LUMMHaTa, NpUMnpaBeHHbI TpaBamm
BbICOKOropHoro Kawimupa

Rosot ze Swiezego szpinaku aromatyzowany ziotami z okolic Kaszmiru
Soupe de poulet, épinards frais parfumés aux herbes de la région du
Cachemire

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary requirements



Mains o Thali

Murgh Pur Lutf

Boneless chicken layered with cheese, shahi jeera and fresh coriander

Ausgelostes Hahnchen tberzogen mit Kése, Shahi Jeera und frischem Koriander

[envkaTHO npunpasneHHas kypuua 6e3 kocTel, npocnoeHHas ¢ cbipoM, Laxv Dxkupa u ceexum
KOpUaHapOM

Kurczak bez kosci przektadany serem, Shahi Jeera i $wiezg kolendrg

Poulet désossé au fromage, shahi jeera et coriandre fraiche.

Lamb Madras & Curry

Tender pieces of lamb on bone marrow, cooked in a mildly spiced gravy

Zarte Lammstiicke gekocht am Knochenmark in einer leicht gewiirzten Sol3e

HexHble Kycouku GapaHuHbI, NPUroTOBMEHHbIE Ha KOCTHOM MO3re B Crierka OCTpOM coyce
Delikatne kawatki jagnieciny na szpiku kostnym, gotowane w lekko pikantnym sosie

Morceaux d'agneau a l'os a moelle cuits dans une sauce légérement épicée.

Fish Amritsari

Deep fried basa fish marinated with tamarind and gram flour

Frittierter Basafisch, mariniert mit Tamarinde und Kichererbsenmehl

>KapeHnas Bo cputiope pbiba baca 6e3 kocTein, MapnHoBaHHas C TaMapvHAOM U MYKOW M3 HyTa
Ryba Basa smazona w gtebokim tluszczu, marynowana z magkg Tamarynd & Gram

Poisson Basa frit au tamarin et a la farine de pois chiche

Subz Kochar

Hot batons of mixed vegetables
HeiBe Gemisestabchen

OcTpble nanoykn 13 oBoLLen

Gorgce batony z mieszanych warzyw

Batons chauds de légumes

Dal Mizaaz

Yellow dal tadka and mint
Gelbes Dal Tadka mit Minze
XKentbin gan Tagka ¢ MsAToN
Zébtta tadka dal i mieta

Tadka de dal jaune et menthe

Biryani Rice

Fresh cooked basmati rice

Die traditionelle Kunst des Kochens von Basmatireis
TpaguuMoHHbIN puc Gacmatm

Swiezo ugotowany ryz Basmati

Riz basmati traditionel

Naan Bread

Plain naan and butter naan in a basket

Einfaches Naan und Butternaan im Korb
O6bIYHbIN HaaH 1 xnNebd HaaH C MacfioM B KOp3uHe

Zwykty Naan i masto Naan w koszyku
Naan nature et naan au beurre dans un panier

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary requirements



° °
U%@#ama% Theafi
Paneer Makhni
Cubes of paneer cheese cooked in a tomato sauce
Paneerkasewiirfel, gekocht in einer samtigen SoRRe auf Tomatenbasis
Ky6ukun naHvpa, npuroToBneHHbIe B TOMaTHOM Coyce

Kostki sera Paneer gotowane w sosie na bazie pomidoroéw

Cubes de fromage paneer cuits a la sauce tomate

Dum ki Bhindi

Ladyfingers cooked in dum style

Ladyfingers im Dum-Stil gekocht

[amMckne nanb4vku, NPUroTOBMEHHbIE B CTUME AYM
Biszkopty gotowane w stylu dum

Doigts de dame cuits & la dum

Kaju Khumb Curry

Mushrooms, cashew nuts in a spicy tomato, onions and yoghurt sauce

Pilze, Cashewnusse, in einer wiirzigen Tomaten-Zwiebel-Joghurt-SoR3e

pubbl, opexun Kellublo, B OCTPOM TOMarHOM, fyKOBO-MOrypTOBOM COyce

Pieczarki, orzechy nerkowca, w pikantnym sosie pomidorowo-cebulowo-jogurtowym

Champignons, noix de cajou a la sauce de tomate épicée, aux oignons et au yaourt.

Jeera Aloo

Sautéed potatoes, cumin and dried herbs

Bratkart

ffeln mit Kreuzkiimmel und getrockneten Krautern
)KapEHHbII7I KapTOCbeJ'Ib C TMMHOM U CyXUMWU TpaBaMu
Smazone ziemniaki, kminek i suszone ziota

Pommes de terre sautées, cumin et herbes séchées

Junior Thali

Chicken korma, biryani rice, butter naan
Hihnchen Korma, Biryani Reis, Butter Naan
KypuHas Kopma, Puc Bupbann, Macno Haax
Kurczak Korma, ryz Biryani, masto Naan
Korma de poulet, riz biryani, naan au beurre

*We serve our Indian dishes the traditional way, medium spicy or hot as per
guest request

*Alle Seisen werden mit mittelscharfem indischen Standard
serviert und sind auf Wunsch scharf

*Bce 6nroga nogaroTcsa co cpegHe-oCTPbIMU MHAMACKMMU CTaHAAPTHBIMA
6nrogamMu 1 ropsuMMm No 3anpocy

*Wszystkie potrawy podawane z indyjskim standardem srednio pikantnymii
gorgcym zgodnie z zyczeniem goscia.

Nous servons nos plats indiens de maniére traditionnelle, [égérement épicés
ou piquant selon la demande du client.

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary requirements



Desdert

Indian Mix Misty

Gulab jamun, patishapta, balushahi
Gulab Jamun, Pati Shafta, Balushahi
l'yna6 mpxamyH, MatnwadTa, 6anywaxm
Gulab jamun, Patishapta, baluszahi

Gulab jamun, patishapta, balushahi.

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary requirements
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