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Soup

Суп с красной чечевицей, морковью, луком, чесноком и гренками чили

Насыщенный куриный бульон с кубиками овощей и молотой пшеницей

Cold Mezzeh 

Хумус кашк баба гануг мухаммара подается с хрустящим арабским хлебом

Hot Mezzeh

Жареные киббэ фаршированные мясным фаршем с мятой подаются с соусом лабне

Жареное ливанское слоеное тесто с начинкой сыр фета петрушка томатный соус чили и
йогуртовый соус



Hot Mezzeh

Обжаренная куриная печень со свежими помидорами чесноком луком и
зеленым перцем

Традиционные александрийские сосиски на гриле с тапенадой из рагу из
томатов и соусом чили

Цуккини фаршированные рисом и фаршем из ягненка



Salads

Мелко нарезанная петрушка с нарезанными помидорами и лимонным соком

Помидор огурец зеленый перец хрен лимонный сок и оливковое масло
подается с хрустящим арабским хлебом



Main Courses

Молотый вручную фарш из телятины с острым перцем и овощным булгурским пловом на
гриле

Куриная ножка и грудка маринованные с йогуртом и томатным соусом подаются с
овощами гриль и восточным рисом

Кубики из куриной грудки без косточек на шампурах с помидорами луком и паприкой

Маринованная говядина с овощами гриль луком и восточным рисом

Кофта из говядины кабаб шашлык тавук с рисом или овощами гриль

Все основные блюда подаются с рисом или картофелем фри



Desserts

Вареный рис свежее молоко и цедра лимона

Традиционный домашний египетский десерт с тестом из филло или слоеным
тестом молоком и орехами

Традиционная арабская кунафа со свежим сыром и ванильным мороженым

Египетская басбоуса из манной крупы пропитанной сладким сиропом

Микс из ломтиков сезонных фруктов
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